
•  Uživatelé  s  omezenou  silou  rukou  by  měli  být  při

•  Děti  a  osoby  se  sníženou  pohyblivostí,  smyslovými  nebo  mentálními  schopnostmi  smí  výrobek  
používat  pouze  pod  stálým  dohledem  dospělé  osoby,  která  si  přečetla  návod  k  obsluze.

2.  Obecná  bezpečnostní  pravidla

1.  Účel  produktu

Tento  nerezový  stroj  na  výrobu  šunky  je  určen  pro  domácí  vaření  vařeného  masa,  šunek  a  vegetariánských  
pokrmů.  Tento  výrobek  je  určen  pouze  pro  kontakt  s  potravinami.

děti,  starší  osoby  nebo  osoby  se  zdravotním  postižením.

3.  Použití  dětmi,  staršími  osobami  a  osobami  se  zdravotním  postižením

•  Výrobek  smí  být  používán  pouze  k  určenému  účelu.  •  Před  prvním  použitím  
důkladně  omyjte  všechny  části  v  teplé  vodě  s  jemným  čisticím  prostředkem,  poté  opláchněte  a  

osušte.  •  Vždy  zkontrolujte  stav  zařízení  –  nepoužívejte  poškozený  
nebo  deformovaný  výrobek.  •  Uchovávejte  výrobek  mimo  dosah  malých  dětí.  •  Nenechávejte  

výrobek  během  
používání  bez  dozoru,  zejména  v  přítomnosti

zavírání  a  otevírání  výrobníku  šunky.

a  čištění  zařízení.

4.  Návod  k  použití

•  Doporučuje  se,  aby  děti  neprováděly  montáž  a  demontáž.

Návod
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Děkujeme  vám  za  zakoupení  našeho  produktu.  Před  prvním  použitím  si  prosím  pečlivě  přečtěte  tento  návod  k  
obsluze.  Uschovejte  jej  na  bezpečném  místě.

•  Vložte  sáček  na  šunku  dovnitř.

•
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*Ujistěte  se,  že  vnitřní  teplota  masa  dosáhla  alespoň  68  °C  –  to  je  požadavek  pro  
mikrobiologickou  bezpečnost.
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•  Během  vaření  sledujte  teplotu  pomocí  přiloženého  teploměru.  •  Po  dokončení  vaření  vyjměte  šunkořez  z  
hrnce  pomocí  kuchyňských  rukavic  –

•  Pevně  zavřete  víko  a  ujistěte  se,  že  všechny  součásti  jsou  správně  usazeny.

•  Naplňte  výrobník  šunky  připravenou  směsí  masa  nebo  zeleniny,  nepřekračujte  maximální  
kapacitu  1,5  kg.  Maso  důkladně  sbalte  ve  vrstvách,  abyste  odstranili  případné  vzduchové  
kapsy.

•  Vložte  šunkovar  do  hrnce  s  vodou  a  ujistěte  se,  že  hladina  vody  nepřesahuje  víko.

•  Před  otevřením  nechte  vychladnout.  •  Před  krájením  
dejte  šunku  alespoň  na  12  hodin  do  chladničky.

•  Pouze  ruční  mytí  s  použitím  jemných  čisticích  prostředků.  Nepoužívejte  ostré  nástroje.

•  Před  uskladněním  důkladně  osušte  všechny  součásti.  •  Pravidelně  
kontrolujte  stav  pružiny,  krytu  a  teploměru.  •  Skladujte  na  místě  bez  
vlhkosti.

•  Při  otevírání  šunkovaru  tak  čiňte  pomalu,  abyste  zabránili  náhlému  úniku  horké  páry.  Používejte  
rukavice  k  ochraně  rukou.

•  Výrobek  by  měl  být  zlikvidován  v  souladu  s  místními  předpisy  pro  kovový  odpad  a  kuchyňské  
vybavení.

•  Nepoužívejte  tento  výrobek  v  mikrovlnné  troubě,  troubě  ani  nad  otevřeným  ohněm.  •  
Nenechávejte  děti  bez  dozoru  v  blízkosti  horkého  spotřebiče.  •  Zabraňte  
kontaktu  horkých  částí  s  hořlavými  materiály.  •  Tento  výrobek  není  hračka  –  
nedovolte  dětem  hrát  si  s  komponenty  výrobníku  šunky.  •  Pokud  je  výrobek  poškozen,  přestaňte  jej  
používat  a  kontaktujte  výrobce  nebo  prodejce.

7.  Likvidace

Zařízení  a  jeho  obsah  mohou  být  horké.

zařízení.

připojeno.

nebo  abrazivní  prostředky,  které  by  mohly  poškodit  povrch.

6.  Varování  a  bezpečnostní  opatření

5.  Čištění  a  údržba
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Pokud  se  vyskytnou  jakékoli  nesrovnalosti,  okamžitě  přestaňte  výrobek  používat.  V  případě  jakéhokoli  tělesného  zranění  

okamžitě  kontaktujte  zdravotnické  zařízení.  Problém  nahlaste  výrobci  nebo  prodejci.  Kontaktujte  zákaznický  servis  

TADAR  telefonicky:  61  8952300  nebo  e-mailem:  tadar@tadar.pl.  Můžete  také  informovat  prodejce.  Uveďte  prosím  číslo  

šarže  nebo  sériové  číslo  výrobku  a  podrobný  popis  problému.

Dodržování  výše  uvedených  doporučení  minimalizuje  riziko  zranění  osob,  selhání  zařízení  a  poškození  
majetku.  Zanedbání  těchto  pokynů  může  vést  k  vážným  zdravotním  a  finančním  následkům.  Zajistěte  svou  
bezpečnost  a  bezpečnost  svých  blízkých  dodržováním  těchto  preventivních  pokynů.
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